Connaissez-vous la gamme
Le Gall Professionnel ?

destinés aux métiers de bouche

En tant que fournisseur partenaire de I’association
TABLES et SAVEURS DE BRETAGNE, nous avons le plaisir
de vous présenter notre gamme de cremerie :

Nos beurres

Fabriqués exclusivement a partir de laits issus du bocage breton, ces
beurres sont préparés a partir de crémes fraiches maturées lentement
pendant 15 heures ce qui leurs conferent des notes aromatiques florales
et herbacées uniques

Beurre de Bretagne demi- Beurre de Bretagne doux

sel 250g, 5009, 10kg, 25 kg
250g, 500g, 10kg, 25 kg

Nos cremes fraiches

100% naturelles et aux multiples utilisations a froid comme a chaud



Créme épaisse Creme liquide Creme Fleurette
30% 30% 30%

51, 10l 10l 11, 51, 10

Nos cream-cheese

Base pour de multiples préparations : cheese-cake,
du fourrage en patisserie ou encore des sauces

A CHERSE
NaTuRAt EELT
o

g

1kg, 16kg

Notre lait bio

Intervenant historique, depuis 1992 sur la BIO

Renseignez-nous vos informations pour étre
contacté de maniere personnalisée !

Je renseighe mes informations



https://interrogations-sill.typeform.com/to/BVcCPOFY

A I'heure de I'’engouement des consommateurs pour le
consommer local, notre gamme de recettes de tradition,
élaborée en Bretagne (QUIMPER et PLOUVIEN -
Finistere), saura certainement satisfaire vos exigences.

Notre commercial, Mehdi El Aissawi (VMehdi.elaissawi@sill.fr -
06.08.65.75.96), prendra contact avec vous dans les prochains
jours afin de vous présenter notre offre plus en détails.
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Cet e-mail a été envoyé a {{ contact.EMAIL }}
Vous avez recu cet email car vous vous étes inscrit sur Sill.
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